
V O R S P E I S E

S U P P E N

Z W I S C H E N G A N G

P L É I A D E  P O G E T  A U S T E R N  N ° 2

 16€B O U I L L A B A I S S E  S U P P E

Sauce Rouille | Croûtons a la Provence | Gryére

 11€S O U P E  D U  J O U R

Schnittlauch | Chorizo

Tomatenessenz | Melone | Basilikum | Ratatouille

J A K O B S M U S C H E L N  24€

L I N G U I N I E

Sommertrüffel | Vin Jaune | Parmesan | Nuss- Butter- Schaum

 21€

 3 Stk.                   15€

B U R R A T A

Tomaten | Friseesalat | Pinienkerne | Croûtons

 18€

G E B R A T E N E  G Ä N S E L E B E R

Brioche | Trüffelmango | Feigenchutney | Staudensellerie

 24€

E L S Ä S S E R  S A I B L I N G

Gurken | grüner Apfel | Punzu Gel | Bonitoflocken | Schalotten | Korianderöl

 22€

6 Stk.                  28€



H A U P T G A N G

D E S S E R T

F I S C H

38€S E E T E U F E L
Zucchini | Erbsen- Ricotta- Raviolo | geräucherte Paprikasauce

 39€

Gnocchi | Kapern | Kalamata Oliven | Tomaten | Bisqué Schaum

W O L F S B A R S C H

F L E I S C H

 34€K A L B S R Ü C K E N

Gebrannter Spitzkohl | Ingwer Karotten | Waldpilze

28€

Sous- Vide gegart l Edamame | Pak Choi | Rettich | Umami Jus

E N T E N B R U S T

 41€R I N D E R F I L E T  

Kräutern der Provence l Rotweinschalotten |Mangold | Barbecue Jus

 14€

Salz | Karamell | Erdbeersorbet 
L E M O N  M E R I N G U E  T A R T E

 12€C R È M E  B R Û L L É E
Gewürz Kaffee | Himbeersorbet

 14€F R A N Z Ö S I S C H E R  R O H M I L C H K Ä S E  

Camembert  | Chauorce  | Comté | Buche blanche
St. Marcellin | Roquefort | Maroilles  | Feigensenf | Trauben | Walnüsse 


